
Lav en skrææækelig flot græskarkage eller sjove edderkoppekiks
Selvfølgelig skal du have græskarkager i butikken til Halloween. 
Frist kunderne med en stor flot og lækker græskarkage eller lav lidt 
hurtigere Halloween edderkoppekiks med kransekagebund. 

Skræm dine kunder 
ind i butikken

Wwuuuuaaa Halloween 2022

Se opskrif
ter

på bagsiden

Græskarkage lavet af cookiebund,

bagt med fx rester af lagkage, 

mazarin eller linsedejsbund, så du

undgår spild i produktionen.

Græskarkage 

lavet med rester



Græskarkage 
Bund: 
Græskarkage lavet af cookiebund, bagt med fx rester af lagkage, 
mazarin eller linsedejsbund, så du undgår spild i produktionen.

Fyld: 
Kagen er tvistet med græskar/nougat knas og toppet med en 
skøn  frugtagtig smag af friske hyben. Hertil kommer nemme 
cremefyldninger af appelsin og karameltrøffel. 

Overtræk: 
Til sidst overtrækker du med ODENSE Overtræksmarcipan Orange 
med Appelsinsmag og giver den gas med god fantasi.

Edderkoppekiks
Sådan laver du verdens nemmeste 
og sjoveste kiks.

Kiks:  
Dem bager du af ODENSE 
Kranse XX.

Fyld: 
Til fyld skal du bruge 
ODENSE Trøffel.

Pynt: 
Her skal du bruge ODENSE 
Overtræksmarcipan og lidt god 
fantasi.

Find opskriften på Græskarkage  
og Edderkoppekiks og endnu 
mere inspiration til Halloween 
på odense-konditoriet.dk.  
Eller scan QR koden

Opskrifter! 
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